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Welche zoom Funktionen gibt es?

Mikrofon an/aus Chat

VideO an/aUS W Zoom-Gruppenchat

% - - ¢ 2 W

Audio ein Video starten Sicherheit Teilnehmer Chat

Ansicht

aee _ .
B Sprecheransicht

Umbenennen

Aufhebung der Stummschaltung anfordern  ++

Versenden an:  Technische Fragen v

Tippen Sie lhre Nachricht hier...

Technische Fragen
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Regeln der Onlinetagung
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() Zoom-Gruppenchat

Mikrofon auf stumm schalten

Kamerabitte ausschalten. Bitten nur nach Aufforderung
einschalten

Bitte Ihren vollen Namen und Institution angeben (Vernetz
Fragen

Technische Fraged A (i (i S TECHANISAHE BRAGENa Gt f Sy @
Inhaltliche Fragerd A (i (1 S INHALTLGOHE BRAGENA (bt f Sy @

 » Versenden an:  Technische Fragen v (Priva)

Tippen Sie lhre Nachricht hier...




Ablauf der Online

-Tagung

1.

Programm

Einwéhlen und technischer Support

BegrifBRung und Einfiihrung durch
Dr. Alexander Janz (BMU) und
Martina Bergk (LIFE e. V.)

Klimaschutz is(s)t Mehrweg: Die Partner

geben Einblicke in die Projektarbeit

=

==

Zur Machbarkeit von Mehrweg: Anforde-
rungen, Méglichkeiten und Hemmnisse,
Silke Kleinhuckelkotten (ECOLOG-Institut,
Hannover)

EinfUhrung von Poolsystemen in der
Gastronomie: Ansdtze und Knackpunkte,
Antje Baum (BUND Landesverband Bremen)

Einsatz kund*inneneigener Gefalze: Wege
zur Verbreitung und interkulturelle Kommu-
nikation, Magdalena Adamczyk-Lewoczko
(LIFE e. V., Berlin)

2.

10:30 Uhr
5T

O-Tone aus der Gastronomie: Betriebhe
berichten Gber Motive, Schwierigkeiten
und Lésungen.

Optionen fur Mehrweg: Anbieter*innen
von Poolsystemen und Mehrweginitiativen
stellen sich vor:

REBOWL

reCIRCLE

Relevo

Tiffin Loop

VYTAL

Einmal ohne, bitte!

Plastikbewusste Ferienunterkinfte

Perspektiven: Sammlung von
Themen und Ideen flir weitere Foren

1120 ubr |
11:48 ubr |

m Ende der Veranstaltung
(B Moglichkeit zur weiteren Vernetzung

Zusammenfassung der Veranstaltung
und Ausblick
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Verbrauch von Einweggeschirren und anderen Verpackungen fir den Sofortverzehr /

Zunahme
413%

Zunahme
491%

Al

Becher und Tassen, Becher, Becher. Speisen Teller, Schalen, Menu- und Snhack- Einwea-Besteck
HeilRgetranke Kaltgetranke 9P Tabletts Boxen g
4.846 22.640 586 36.026 23.358 4.001 2017: ca.
28.645 26.790 7.019 36.590 119.879 8.567 230.000x

Quelle:Gesellschaft fur
Verpackungsmarktforschung 2018



Einweg -Takeaway

Probleme

U Belastungen fur Mensch, Umwelt und Klima
bei der Gewinnung der bendétigten Rohstoffe

U Energieverbrauch und Emissionen bei der Herstellung der Verpackungen
U Mullaufkommeng Recycling nicht immer maoglich
U Verschmutzung von Boden, Gewassern und Meeren



Mehrweg Ist die LOosung

Politik Gesellschaftliche Akteure Wirtschaft

u EU: EinwegplastRichtlinie (i Aktionen gegen Plastikmdill (i Bereitstellung von
2019 o ) MehrweggefaRen

U Deutschland: Verpackungsgesetz U Initiativen zur Forderung von
seit 2019 Verbot bestimrater Mehrweg U Aufbau von Mehrwegsystemen
KunststoffArtikel ab 2021 u Offentlichkeitsarbeit

U Kommunen: Steuern auf
Einwegverpackungen

\

Takeaway Takeaway
Kund*innen Anbieter*innen

‘ Takeaway im \

Mehrweg



Mehrweg muss sich rechnen 7z 6kologisch

Umweltbilanzierung: Untersuchte Produktlebensphasen
U Bereitstellung der Rohstoffe

A Polypropylen und Silikon (fir Deckeldichtung) Globales Erwarmungspotential (GWP) fur TakeawBghalter
A Aluminium bei verschiedenen Einsatzhaufigkeiten
A Polystyrol
A Pappe, Papier und Polyethylen (fur die GWP [kg C@q]
Verpackung und fir die Abdeckung des
AluminiumBehalters) Zahl der Einsatze 1 10 100
U Herstellung der Behélter
A Polypropylen, Silikon, Polyethylen und Polystyrol: Einweg, Aluminium | 0,076 0,760 7,600

Thermoformen und Extrudieren

A Aluminium: Walzen und Stanzen Elxnvéeo?)’/styrol 0,051 0,510 5,100
A Papier und Verpackung: PolyethylBeschichtung M e'h weg

U  Aufbereitung von Mehrwed@ehéaltern PoIVDIO ’Ien 0,151 0,346 2,097
A Hand oder Maschinenwasche Ypropy

ii  Produktlebensende GallegeSchmid et al. 2019

A Abwasserbehandlung

A Abfallablagerung A Klimabilanz voMehrwegbehéltern im Schnitt bereits nach
U Transport zehn Nutzungen besser als von Einwegverpackungen
A Rohmaterialien und Verpackung zur A bei anderen Auswirkungen auf die Umwelt deutlich héhere
Produktionsstatte okologische Nutzenschwellen ,
A Behalter zur Takeawayerkaufsstelle i Ressourcenund Umweltschutz durch méglichst haufige

A Abfalle aus der Produktion und der ausgedienten

Nutzungenvon Mehrweggefal3en!
Behalter zur Abfallentsorgungsanlage



Mehr weg muss sich rechnen: Y wund

Kosten Einweg
U Anschaffungskosten Gefalde
U Kosten Lagerflachen

verkaufte Takeawaitssen/Tag: 40 Stuck

verkaufte Takeawaltssen/Monat: 960 Stick (6 Verkaufstage/Woche)
Kosten fur Einwegverpackungen/Stick: 20 Cent

Kosten flur Einwegverpackungen/Mona®2 Euro

KostenMehrweg

U Nutzungsentgelt/Mitgliedsbeitrag

U Kosten zuséatzliche Lagerflachen

U Kosten Reinigung

U (zusatzlicher Handhabungsaufwand

Kosten abhangig vo
der jeweliligen
MehrwegL6sung




individuell dezentral semi-zentral zentral

Eigentimer der . ausgebender
Gefalle Endkundtinnen Betrieb




Mehrweglosungen

Eigentimer der
Gefal3e

Kosten flr
ausgebenden
Betrieb

Poolsystem-
Betreiber

ausaebender Zusammenschluss
Endkund*innen gen ausgebender
Betrieb .
Betriebe
Anschaffungskosten Nutzungsentgelt

Mitgliedsbeitrag




Mehrweglosungen

Eigentimer der
Gefal3e

Ruckgabe-
Motivation fir
Endkund*innen

Endkund*innen

ausgebender
Betrieb

Vertrauen

Zusammenschluss
ausgebender
Betriebe

Poolsystem-
Betreiber

Pfand

Verkntpfung
Personendaten |
GefalRdaten




Eigentimer der
Gefal3e

Ricknahme der
GefalRe

ausgebender

»
Endkund*innen Betrieb

im ausgebenden
Betrieb




Mehrweglosungen

Eigentimer der
Gefalle

Reinigung benutzter
GefalRe

Endkund*innen

ausgebender
Betrieb

Zusammenschluss
ausgebender
Betriebe

Poolsystem-
Betreiber

Endkund*innen

ausgebender
Betrieb

zentrale Spulkiche

externer Spuldienst




Mehrweglosungen

Eigentimer der
Gefalle

Kosten flr
ausgebenden
Betrieb

Ruckgabe-
Motivation fir

Endkundodéi nnen

Ricknahme der
GefalRe

Reinigung benutzter
GefalRe

Poolsystem-
Betreiber

ausaebender Zusammenschluss
Endkund*innen Bgetrieb ausgebender
Betriebe
Anschaffungskosten Nutzungsentgelt

Mitgliedsbeitrag

Vertrauen

im ausgebenden
Betrieb

Verkntpfung
Pfand Personendaten |
GefalRdaten
in einem der
teilnehmenden Uber Sammelboxen
Betriebe

Endkund*innen

ausgebender

Betrieb

zentrale Spulktche

externer Spuldienst




Hemmnisse fur Mehrweg gibt es auf Angebots - und Nachfrageseite

TakeawayAnbieter*innen TakeawayKund*innen

U fehlende Erfahrung mitlehrweg U Bequemlichkeit

U Zweifel an der Eignung der Gefalde U geringe Verbreitung voNehrweg
U (beflurchtete) Mehrkosten U HygieneBedenken

U zusatzlicher Arbeitsaufwand
U hygienerechtliche Unsicherheiten

Befragung von Takeaway-Kund*innen (N=77) m
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Befragung von Takeaway -Kund*innen (N=77)

NutzungeigenerMehrwegbehalter Nutzung bereitgestellter Mehrweggefalie

6% 6%
8%

73%

86%
= ja = nein mw.n.

= ja, Immer = ja, manchma’» nein

Forderung der Nutzung eigener Mehrweggefalle Forderung der Nutzung bereitgestellter
Mehrweggefalle

durch viele Sammelstellen, an denen di
Behalter zuriickgegeben werden kénne s

ein Rabatt auf den Preis des EssefiSi ey

ein deutlicher Hinweis im Geschétft, das_m _ ; .
das akzeptiert wird durch Werbung in den Geschaften, dlm
mitmachen
eine kleine Belohnung, z.B. nach 10 . . _ )
Einkaufen mit eigenem Mehrwegbehéltem durch positive Berichte in den Medierii2e7

N=61 0% 5% 10% 15% 20% 25% 30% 35% 40% 45% N=84 0% 10% 20% 30% 40% 50% 60%  70%






Erprobung von Poolsystemen 7z Ansatze und Knackpunkte

Was sind PoeMehrwegsysteme?

Kontingent an Behaltern, die nach der Benutzung gespult und von
teilnehmenden Betrieben wiederbenutzt werden

Vorteile PootMehrwegsysteme
U Einfache Einhaltung der Hygiekergaben
A Spiilvorgang im teilnehmenden Gastronomiebetrieb
U Mitnahme in Mehrweg immer mdglich, da Behalter vor Ort
AYSAWS of OKNaasSt 1 dzKI dzasS OSNEBSaaSyc¢
U Unterschiedliche Systeme nutzbar HE“R“EG X

Kaum Teilnahme Bremer Unternehmen an Péddéhrwegsystemen SS—

I
peutschland durch Takeaway

Das Projeks wird umgesetzt von
BUND tcooc ()
s f‘EE_. s o 2 A S A R T



Gewinnen interessierter Gastronomiebetriebe

Kontaktaufnahme

Pressemitteilungen
Telefonische Kontaktaufnahme

Kontaktaufnahme via Mail

Personliche Ansprache von
Gastronom*innen

Infoveranstaltung mit Vorstellung eines
Systemanbieters

Erfahrungen

Kaum Ruckmeldungen

Zeitpunkt entscheidend (oft haben
Gastronom*innen kaum/keine Zeit),
Haufige Bitte um Infos via Malil

Guter Weg naclerstem Telefonat,
Maoglichkeit Betriebe mit gewiinschten
Infos zu versorgen

Personlicher Kontakt sehr gut, von
Zeitpunkt abhangig

Mehrere Betriebe werden erreicht,
Fragen kdnnen direkt geklart werden

NIEDEESACHSEN & BREMEN

Mit der eigenen Plastikdose Zum Imbiss?

\/er'offentllcht am 06.11.2019

Auf dem Weg zu Mehrweq

ummeln sich mehrer,
. \rere Anbjeter
Behalmisse fur Essen aus, '

von A /
n '\Iehn\eglusuugen, Das Geschaft weite

sicha

uf



Wahl des geeigneten Pool -Mehrwegsystems

Kriterien

U Behalter
A bei klar definiertem Anspruch an Behélter z. B. Volumen, Material, Handling

U System
A z. B. Pfand, Verkniipfung der Personend GefaRdaten (z. B. via App)

U Mehrwegnetzwerk

A Verbreitung der Systeme
O A Anzahl der Riickgabemdglichkeiten

Fur jede Art und Grol3e eines Gastronomiebetriebes ein passendes System

Neun Bremer Betriebe nehmen an Erprobungsphase teill.



Erfahrungen mit Mehrwegsystemen (Gastronomie/Kundschaft)

Gastronomie: Teilnehmende Betriebe zufrieden

U Lagerplatz fur Behalter (muss gefunden werden)
BehalterHandling (muss in Arbeitsablauf integriert werden)
Erfassung Behélterausgabe (Programmierung Kasse, Strichliste)
Rickgabe der Behélter (muss Hygifaggaben entsprechen)

Cc: Cc: c: Cc:

Kundenkommunikation
A Kund*innen miissen oftmals mehrere Male angesprochen werden

Kundschaft:Durchweqg positive Resonanz

U Behalter werden zuhause vergessen, Kunden nehmen keinen zweiten Behalte
U Behalter alle im Umlauf, Kunden beim erneuten Einkauf kein Interesse mehr
U Einfache Rickgabe schmutziger Behalter muss ermoglicht werden






Einsatz individueller, kund*inneneigener Gefalde

RESTAURANT

IndividualSystem:
Die Kundschatft bringt eigene Gefal3e mit.
Das Restaurant befillt sie fur ddakeawayKonsum.

Aufgaben der Gastronomiebetriebe:

U Kundschaft informieren durch:
A personliche Ansprache
A Werbung: Aufkleber, Plakate, Button etc.

U mitgebrachte Gefale annehmen und beftllen

, U Hygienebestimmungen beachten

U Anreize setzen: z. B. Rabatte anbieten

Unterstutzung durch das Projekt
U Fundierte Beratung
U Bereitstellung von Werbaund Informationsmitteln

Merkblatt fir Verkaufspersonal
im Takeaway-Bereich
Einhaltung der Hygienevorschriften beim Befillen mitgebrachter Gefalle

Das Isis)t Mehrweg”
I der Gastranamie und wird gemeinsam umgesetzt von LIFE £V, BUND.

Kentakt: Magdalena Adamczyk-Lewoczke, Tel, 030-308 758-42, adamczyki@life-online.de

=g sx. QsuNp o0



Nachfrage starken - Beispiel Mehrwegkiste

Fur wen:
U Lunchkonsument*innen von Berliner Firmen, Vereinen,
Bildungseinrichtungen, die ihr Essen Aul3erhaus kaufen

Inhalt:

U Mehrweggefal3e in verschiedenen GrofRen und fir
unterschiedliche Speisen, je nach Bedarf der Belegschaft

U Strichliste + online Link zum Zahlen eingesparter Verpackungen

Lieferung und Aufstellung:
U Kostenlose Lieferung innerhalb Berlins
U In Teekliche oder im Blro, wahlweise als Kiste oder Regal

Begleitende Kommunikation:
u Flyer + Einfihrungsvideo:
e https://www.esseninmehrweg.de/mehrwegkiste/

=0 Geld

= U Individuelle Einflihrung wéhrend eines Lunchtalks: Vorstellung der -, ..
; = Gefal3e und Infos zu nachhaltigem AulRerhEoasum 225’ O Hunger
U Motivierende Rundbriefe wahrend der Erprobungsphase G Mehrweghox an?

Ihre Vorteile



https://www.esseninmehrweg.de/mehrwegkiste/

Erprobung der Mehrwegkiste

. urg " S %, P 4 »Ee'rluidfner/r \ ) 2 F;
Erfahrungen: eSS v D R
- ! \ VA BRI 7

U Bezirke ausgewahlt: TempelhBthoneberg und B 202 -.f‘“*?;/«;%*"/V\gT =

FriedrichshairKreuzberg e N2
U Cluster gebildet: Gastronomiebetriebe und Mehrwegkisten | E% e IR
Unternehmen 50 R s A S

e

U Personliche Beratung und Schulung der Gastronomiebetriek 3 ' S PR\

Ausstattung mit OMMaterialen 7 R S e
Steglitz a i{‘

U Aktuell: Erprobung der Mehrwegkiste (z.B. BA FriedrichshainA
Kreuzberg & 15 Gastronomiebetriebe) und weitere Anfragerp

U Geplant weitere Aktionen zur Bekanntmachung der ————
Gastronomiebetriebe | & e




Gemeinsam fur Klimaschutz!

. Herausforderungen bei der Gewinnung der Betriebe:
HE“R“EG% \ J U AktuelleCovidSituation => Hygien€nsicherheit und Existenzangst
: 0\ |
QR WM i Sprachbarrieren

@ U kaum Zeit fur Beratung im Alltag der Gastronomiebetriebe =~ 5
acaSAYoSUu [/ KSTrFAY Aald YAOKU RFE® LOK

&/ U keine Kapazitaten (Zeit, Platz) um zuséatzliche Ablaufe zu integrieren

7 J Lésungsansatze

U Das oft hohe Verantwortungsgeftihl der Unternehmer*innen ansprechen und
Okonomische Vorteile aufzeigen

U Fundierte Information zu Hygieneanforderungen geben (Kooperation mit
Lebensmittelverband Deutschland)

U Aufbereitung der Informationen mit Piktogrammen/Einsatz von Sprachmittler*sinnen
U Entwicklung eines Kurzberatungsformates mit Anschauufagsfomaterialien



Das Projekt wird gemeinsam umgesetzt durch: Gefordert durch:

INSTITUT FUR SOZIAL - OKOLOGISCHE
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Optionen fur Mehrweg: Anbieter*innen
von Poolsystemen und Mehrweginitiativen

stellen sich vor:
REBOWL
reCIRCLE

Relevo

Tiffin Loop

VYTAL

Einmal ohne, bitte!

Plastikbewusste Ferienunterkunfte






Jahre RECUP mitaber

5 000 Ausgabestellen
KFoS8y dzya <3S]




EEEEEE

der wichtigste
 Erfolgsfaktor fir jedes
_ Pfandsystem ist:



REBOWL

‘pansasal siybu Iy “1MO8a3 Ad 020z @ WbuAdoD

CHHE]

0000000000000 000000000000000000000000 @0c0ccccecccccceccsccccccccce

EINE



Einfachheit flur Gastronomen:

@ Einfache Integration und kein
Zusatzaufwand an der
Ausgabestelle

@ Ein System fir Mehrwegschalen
und Becher

@ Kostentransparenz durch
einfache Systemgebuhr

|




Einfachhelt fir Endkunden:

@ Keine Registrierung notwendig

@ Dichtes Pfandnetz mit dem
Marktfihrer RECUP

@ Keine abschreckenden

Strafgebthren




BRINGE DIE REBOW L
WI EDER ZUR|

REUSE. RETURN. REPEAT.

BESTELLE DEIN ESSEN
IN DER REBOW L

i PEAND p
: STATT :
) M! L L

LEIHE DIE REBOW L
C FI R 5 FANDP

REBOWL

Copyright © 2020 by REBOWL. All rights reserved.
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REBOWL

Werde ein Teill der REBOWLUTION!

Ich freue mich auf Euren Kontakt:

Niklas Guggenbergeniklas.guggenberger@rebowl.de

REUSE. RETURN. REPEAT.
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FUR NUT

Feér . 100 Pfand Essen GenieRRen Im"NetZ\./verk Fr?ie Auswabhl:
leihen zuruckbringen Pfand zurtick oder neue Box

FUR GASTRONOMIE

A Bezug: Al l e Boxen f¢r 8, 400 n e tAtMarketingunterstiitzung

A Ricknahme: Garantierter R¢ckkauf f A&3-58agd0efefzeitnet t o

A Austausch: Kostenfreier Austausch abgenutzter A 12 i 15 Cent Nutzungsgebiihr
Boxen

Web: www.recircle.de Mobil: 0173 - 8346237 e-Mail : mitmachen@recircle.de



PFANDBOXEN FUR ALLE(S)

reCIRCLE CUP
350 ml

reCIRCLE BOX MINI
600 ml

reCIRCLE BOX1
1050 mil

reCIRCLE BOX 2
(mit Unterteilung)
340/250 ml

reCIRCLE BOX MENU
900 ml

(14¢=

Web: www.recircle.de

Mobil: 0173

- 8346237

keine Gummilippen,
damit weder Speise-
reste noch Bakterien

geeignet fur Gast- hangen bleiben

ro-Spulmaschinen,
Gefrierschranke und
Mikrowellen

MalBangaben in
Box erleichtern die
Portionierung

T

aulBere Abstandshalter sorgen
fur Durchluftung wenn die Material-
Boxen nach dem Spiilen ge- Ll

stapelt werden %// PBT

Material:
PP

Schnittfest und
bruchsicher

e-Mail : mitmachen@recircle.de



VORTEILE MIT reCIRCL

Ihr werdet Teil unseres
reCIRCLE Netzwerks mit Eine Nutzung kostet im
Uber 1400 Partnerlokalen. Durchschnitt nur O,15€
- damit kdnnt ihrim %
Vergleich zu Einweg-
verpackungen sogar noch
Geld sparen.
Wir haben auch Mehrweg-
Besteck - das gibts zu den
Boxen kostenfrei dazu!

Ob Suppe, Salat oder

Schnitzel: in unseren .
funf verschiedenen Boxen-
Psst: wir arbeiten an einer grofBen findet (fast) jedes

App, sodass die Boxen bald Gericht Platz
auch digital ausleihbar sind.

Web: www.recircle.de Mobil: 0173 - 8346237 e-Mail : mitmachen@recircle.de






Rele

Mehrweg To-Go*nachhaltig & smart

Essen in Mehrweg



S LR SR

sm p‘g'”.“’é ' ‘*#% MehrWegSyStem
0 v - 2 .44 fur Essen und
Getranke zum
Mitnehmen und
Liefern

Scan
Enjoy

Return



Die smarte
LOosung flr jeden
Gastronom

‘ Frei von Einwegmull

' Keine fixen Gebuhren

‘ Keine Prozesseingriffe

‘ Made in Germany

' Gluckliche (Neu-)Kunden




